
Today's course

ランチコース（メインがお選びいただける全5品）　乾杯ドリンク / カフェ付き
7,700 

ディナーコース（手打ちパスタ、季節の食材を使用した全7品）　乾杯ドリンク / カフェ付き
12,800

Appetizer

Assorted appetizers　2 parson-
前菜盛り合わせ 2名様〜

1,200  ※1parson

Fresh fish carpaccio
鮮魚のカルパッチョ

1,900

Beef tongue carpaccio fresh truffle
牛タンカルパッチョ　フレッシュトリュフ

2,000

Smoke salmon marinated
スモークサーモンマリネ　Re:Journalスタイル

1,900

Burrata cheese and jamon serrano
ブッラータチーズとハモンセラーノ / マルドンの天然塩 / 
イルレッチェートのエキストラバージンオリーブオイル

2,500

Olive marinade
オリーブマリネ

700

Assorted cheese
チーズ盛り合わせ　

1,600

Salad

Kale and apple ceasar salad
ケールとりんごのシーザーサラダ

1,800

Seafood salad / rejournal’s form
シーフードサラダ　Re:Journalフォルム

2,200

Hyuganatsu and Jamon Serrano Mimosa Salad Blood orange vinagratte
日向夏とハモンセラーノのミモザサラダ　

ブラッドオレンジのヴィネグレット

2,200

2,100



Pasta,Risotto

Japanese black beef bolognese
黒毛和牛ボロネーゼ

2,500

Pescatore
ペスカトーレ

3,300

Ragu di Polpo
蛸とビエトラのラグーディポルポ

2,800

Risotto con vongole e fiori di colza
地蛤とビエトラのリゾット

3,000

Main
Beef steak / specially selected part of Japanese black beef

黒毛和牛特選部位　ビステッカ
9,000

※数量限定

Acqua pazza – La nostra specialità
アクアパッツァ

6,000
→出汁を使用した手打ちパスタ

+1,000
※数量限定

Chef’s meat of the day
本日のお肉料理

3,500

Chef’s fish of the day
本日のお魚料理

3,500

Others
Hashed beef / butter rice
ハッシュドビーフとバターライス

1,800

Focaccia
フォカッチャ

800



Dessert

Gelato al tartufo nero
トリュフの自家製ジェラート

980

Classic Firm Pudding
かためのプリン

800

Canele
カヌレ

800

Basque Style Cheesecake
バスクチーズケーキ

980

Tiramisu with UNI COFFEE ROASTERY Espresso
自家製ティラミス

980

Coffee / Tea

Fast brew
ファストブリュー（Hot or Ice）

850

Latte
カフェラテ（Hot or Ice）

900

Espresso
エスプレッソ

700

Cappuccino
カプチーノ

900

Tea
紅茶（Hot or Ice）

800

Americano
アメリカーノ（Hot or Ice）

900

上記税込み価格にサービス料として10%を頂戴いたします。


