
Burrata e jamon serrano 2,400
ブッラータチーズとハモンセラーノ
マルドンの天然塩、イルレッチェートのエキストラバージンオリーブオイル

Fish carpaccio with seasonal sauce 1,700
鮮魚のカルパッチョとフレッシュマッシュルーム
赤ワインビネガーの自家製ドレッシング

Marinated salmon with rejournal's style 1,600
自家製サーモンマリネ　リジャーナルスタイル

Olive marinade 600
オリーブマリネ

Antipasto

Antipasto misto     2 parson~ 900
1 parson前菜盛り合わせ ２名様～

Kale and apple ceasar salad 1,600
ケールとりんごのシーザーサラダ

Seafood salad with rejournal's form 1,700
シーフードサラダ　リジャーナルフォルム

Insalata

Affettato misto 1,800
シャルキュトリーミスト



Aglio olio con scombro e crisantemo 1,800
春菊と鯖のアーリオオーリオ　山椒の香り

Federini in salsa 1,800
フェデリーニ イン サルサ  新玉ねぎとアンチョビのソース　発酵赤キャベツパウダー

Pescatora 1,900
ペスカトーレ

Pasta

Pesce del giorno                                                                                              1,800
本日の鮮魚　　

Carne del giorno 1,900
本日の肉料理

Bistecca   6,000
黒毛和牛特選部位　ビステッカ　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 ※数量限定

Main



Bread F0caccia 800
パンフォカッチャ

Hashed Beef 1,600
ハッシュドビーフ バターライス

Formaggi misti
  1,600チーズ盛り合わせ

Altri

Canele 680
カヌレ

Smooth Basque Cheesecake 680
なめらかバスチー

Italian Pudding 680
かためのプリン

Tiramisu   780
ティラミス

Vacherin fragola e pistacchio       　                                          　　　　1,500
いちごとピスタチオのヴァシュラン  ※季節限定 

Dolce


